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GUIAS TEORICAS.

GUIA 1.
e Concepto de pH. Explicacion breve
e Funcion del pH en conservas y mermeladas

GUIA 2.
e El pHy las pectinas.
e Los pHmetros, recomendaciones.
e Otro modo de medir el pH.

GUIA 3.
e Mediciones.
e Errores mas frecuentes.

GUIA 4.
e Calibracion

AUDIOCLASES

e El pH en las mermeladas
e El pH en conservas. Acidos parte 1.
e El pH en conservas. Acidos parte 2.

VIDEOS

» Clase grabada sobre pH grabada por Clara Marini.
e Calibracion por Giselle Bilesio.
e Instructivo de la empresa HANNA.

ANEXOS.

e Tablas de pH
e Lamina de calibracion paso a paso.



Este material forma parte de los cursos
que Clara Marini y Giselle Bilesio dictan
junto a El Nuevo Agro.

Para mas informacion escribir a :
info@elnuevoagro.com.ar
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