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Antes de empezar 

 

Cómo está pensado 
este sistema 

de formación 
 

Una guía para entender por qué los materiales, los encuentros, las planillas y los grupos de 

acompañamiento no son piezas aisladas sino parte de una propuesta diseñada para 

acompañarte en un proceso de aprendizaje sobre transformación de alimentos. 
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Antes de empezar 
 

Este curso no fue diseñado como una colección de recetas, PDFs o clases aisladas. 
 
Fue construido a partir de años de trabajo compartido con profesionales de primera linea. Así surge la 

idea de un sistema de formación técnica pensado para acompañarte a convertir una elaboración intuitiva 

o por tradición a una práctica con método profesional, reproducible y basada en variables medibles. 

Por eso, a lo largo de la cursada vas a encontrar distintos tipos de materiales. Cada uno cumple una 

función específica dentro del aprendizaje, y todos trabajan en conjunto. 

 

 

La idea no es que memorices pasos, sino que puedas desarrollar criterios propios 

con fundamento técnico. 

 
El Manual Central 
Este material está organizado en BLOQUES. 

 

El Manual es la pieza principal del curso. No funciona como un recetario ni como un libro académico 

tradicional. Su función es ayudarte a comprender cómo funciona una elaboración como sistema y 

mostrarte la conservación desde una lógica técnica. 

A lo largo de los módulos vas a trabajar: 

— variables críticas, 

— relaciones entre procesos, 

— interpretación de datos, 

— diagnóstico de fallas, 

— y toma de decisiones. 
 
 
El Manual organiza el recorrido del curso y construye el marco conceptual que sostiene todo lo demás. Si 

los otros materiales son herramientas o casos, el Manual es el mapa. 
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Los Cuadernos Técnicos. CT 
La profundización de variables específicas 

 

Los Cuadernos Técnicos acompañan al Manual. Su función es profundizar herramientas, instrumentos o 

procesos puntuales que necesitan más detalle técnico sin sobrecargar la lectura principal. 

Por ejemplo: 

— instrumental, 

— insumos 

— infraestructura 

 
Mientras el Manual explica cómo funciona el sistema, los Cuadernos Técnicos permiten comprender en 

profundidad una variable concreta del sistema. Se consultan cuando hace falta — no se leen todos 

seguidos como un libro. 

 
Las Guías Prácticas de Elaboración GE 
El sistema aplicado a casos reales 

 

Las Guías de Elaboración muestran cómo se comporta el sistema frente a matrices concretas. No son 

simples recetas. 

Cada guía fue diseñada para ayudarte a leer: 

— riesgos, 

— variables críticas, 

— decisiones operativas, 

— puntos de control, 

— errores frecuentes, 

— y criterios de validación. 

 
La intención es que puedas ver cómo los conceptos del Manual aparecen en procesos reales de 

elaboración. Una guía no se sigue: se lee con criterio. 
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P U N T O I M P O R T A N T E 

 

 
Las Planillas y Registros 
El sistema deja datos 

 

En ENA trabajamos con una idea central: 

 

Una elaboración a nivel profesional no se valida por intuición, exige información. 

 
Por eso los registros forman parte del aprendizaje. Las planillas permiten: 

— comparar lotes, 

— identificar errores, 

— repetir procesos, 

— y construir trazabilidad. 

 

 
Los encuentros y espacios de acompañamiento 
Meet · WhatsApp · comunidad 

 

Los grupos de WhatsApp y los encuentros por Meet no funcionan como clases repetidas. 

Su objetivo es ayudarte a: 

— interpretar variables, 

— analizar problemas, 

— validar decisiones, 

— y transformar errores en aprendizaje técnico. 

 

En esta propuesta, la receta no es el punto final, sino un 
punto de partida. 
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El objetivo del curso no es solamente que puedas elaborar un producto. 

El objetivo es que puedas: 

— entender por qué funciona, 

— detectar cuándo algo se desvía, 

— corregirlo, 

— y volver a reproducirlo con criterio técnico. 

 

 
Organización y como usar los materiales 
Meet · WhatsApp · comunidad 

 
 

 

A medida que comiences a leer vas a comprender de que se trata y encontrarás tu propia manera de 

aprovecharlos. Sin embargo y más allá de esto al comienzo de cada bloque vas a encontrar una sugerencia 

para ese recorrido. Una suerte de pequeña hoja de ruta para orientarte dentro del sistema de materiales 

ENA y comprender cómo en cada bloque se relacionan el manual, las guías, los cuadernos técnicos y las 

herramientas de registro. 

 

 
Sobre el uso, los derechos y la propiedad de los materiales 
Meet · WhatsApp · comunidad 

 

 

Los materiales incluidos en esta capacitación forman parte del Sistema Educativo ENA y fueron 
desarrollados como herramientas de formación técnica y profesional. 

Manual, Cuadernos Técnicos, Guías de Elaboración, registros, planillas, videos y espacios de 
acompañamiento fueron diseñados como piezas complementarias de un mismo sistema de aprendizaje. 

El acceso a estos contenidos es exclusivamente personal para estudiantes registrados. 

Queda prohibida su reproducción, distribución, comercialización, publicación o circulación total o 
parcial sin autorización previa y escrita de El Nuevo Agro. La utilización no autorizada de estos 
materiales podrá dar lugar a acciones administrativas y legales correspondientes. 

Cada copia digital o impresa puede contener elementos que identifican al estudiante registrado. Proteger 
estos materiales también implica preservar años de trabajo técnico, docente y editorial desarrollados por 
el equipo de ENA. 

Gracias por acompañar y respetar este sistema de formación. 

 
06 

 
07 

http://www.elnuevoagro.com.ar/

	ESCUELA DE ALIMENTOS
	EN EL NUEVO AGRO

	CÓMO ESTÁ DISEÑADO ESTE SISTEMA DE FORMACIÓN
	ENA
	Cómo está pensado este sistema
	Antes de empezar
	El Manual Central
	Los Cuadernos Técnicos. CT
	Las Guías Prácticas de Elaboración GE
	Las Planillas y Registros
	Los encuentros y espacios de acompañamiento
	En esta propuesta, la receta no es el punto final, sino un punto de partida.
	Organización y como usar los materiales
	Sobre el uso, los derechos y la propiedad de los materiales






